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Vozacka dozvola
B

Hobi

Proucavanje talijanske i francuske
kuhinje
Citanje knjiga o kulinarstvu

Proucavanije tehnike sous vide
Jezici

engleski
talijanski

francuski
Karakteristika

ambiciozan

organiziran

dobar rad pod pritiskom
timski igrac

motiviran
komunikativan

kreativan

Ivan Babic

Ambiciozan i marljiv kuhar s dodatnim obrazovanjem za turisticko-hoteljerskog komercijalista s izraZenim
organizacijskim vjestinama i timskog rada stecenim kroz srednjoskolsko obrazovanje za kuhara i
Sestomjesecne prakske u hotelskoj industriji i nizu poslova u sklopu ucenicke zadruge. Okrenut detaljima i
predan kvaliteti, inspiraciju traZi u talijanskoj i francuskoj kuhinji proucavajuci rad poznatih kuhara poput
Pierrea Gagnairea i isprobavanja noviteta u termickoj obradi hrane poput sous vide. TrazZi posao ili staZiranje
u hotelu s kojim ce prosiriti svoja stecena znanja.

Radno iskustvo

Prakticni dio nastave u kuhinji sij 2019 - lip 2019
Hotel Opatija, Opatija

U sklopu prakti¢noga dijela nastave odradena praksa u kuhinji hotela Opatija.

ZaduZenja su ukljucivala odrzavanje Cistoce kuhinje, primjenu pravilnih postupaka u odrZzavanju kvalitete i
higijene namirnica, pomo¢ u pripremi namirnica i pripremnih radnji u kuhinji.

U suradnji s mentorom i uz upute sudjelovao u pripremanju i serviranju hladnih predjela, juha, toplih
predjela, glavnih jela, umaka, salata i deserata.

Obrazovanje

Turisticko - hotelijerski komercijalist ruj 2021 - lip 2022
Ugostiteljska skola Opatija, Opatija
« nastavak obrazovanja nakon stecenoga zvanja kuhar

« tijekom skolovanja za zanimanje kuhar, poloZene razlike ispita s ciljem nastavka obrazovanja

Kuhar ruj 2018 - lip 2021
Ugostiteljska Skola Opatija, Opatija

« zavrSeno trogodisnje srednjoskolsko obrazovanje za zanimanje kuhar

« obavezni prakticni dio nastave odraden u hotelu Milenij, Opatija

« aktivno sudjelovanje u pripremama domjenaka i cateringa u U¢enickoj zadruzi Ugici

« sudionik Skolskog natjecanja WorldSkills 2020/21. u pripremi menija

Vjestine

MS Office

Ukrasavanje, slaganje i
posluzivanje jela

Poznavanije higijenskih
HACCP standarda

Referenca

Ivan Horvat Ugostiteljska Skola Opatija

ivan.horvat@email.hr
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